
CHEF'S WANT 

【早池峰三元豚】
生 産 地　花巻市

生産地の花巻市にある「早池峰山」より名づけた、

三元交配種の豚肉です。

No 部　位
発注
単位

価格(円)

１ ヒレ(約500g) 本

２ ﾛｰｽ kg

3 肩ﾛｰｽ kg

4 バラ kg

5 もも kg

6 うで kg

7 挽肉 kg

【他国産肉類】
生 産 地　岩手県他

鶏レバーは、牛や豚に比べてビタミンAが豊富です。

また鉄も多く、免疫力を高め貧血効果があります。

豚レバーは、色鮮やかでツヤがあり張りのあるものが

よいとされています。 牛レバーより身が締まってい

て、くせもありません。

No 部　位
発注
単位

価格(円)

１ 鶏レバー kg

２ 国産豚　小腸 kg

3 国産豚　大腸 kg

4 国産豚　直腸 kg

5 国産豚　胃袋 kg

※スライスは+150円となります。ヒレは不可。

はや    ち     ね

小腸 大腸

直腸 胃袋



CHEF'S WANT 

生 産 地　八幡平市

杜仲茶を微粉末にして飼料へ添加する事により、し

まりがあり、きめが細かく、やわらかく、甘みのあ

る素晴らしい肉質のポークを可能に。

No 部　位
発注
単位

価格(円)

１ ヒレ(約500g) 本

２ ﾛｰｽ kg

3 肩ﾛｰｽ kg

4 バラ kg

5 もも kg

6 小間切れ kg

【いわいどり】 生 産 地　磐井地方

「いわいどり」の里は、岩手県南部・磐井地方の室根山の麓、おいしい澄んだ空気と、たっぷりの緑の

山々、輝く太陽と清流が流れる山里です。平飼いで、飼育期間中に病気予防のためにワクチンは投与します

が、飼料や飲水に抗生物質や合成抗菌剤は与えて

いません。

No 部　位 発注
単位

価格(円)

１ もも 2kgP

２ むね 2kgP

3 ささみ 2kgP

4 砂肝 2kgP

5 手羽先 2kgP

6 レック(5本)
1.5～
2kgP

7 中抜き 約2kg

【杜仲茶ポーク】

※スライスは+200円となります。ヒレは不可。
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